«Man darf nicht stehen bleiben»

Sarmenstorf: Die Béckerei Ruckli gewinnt Auszeichnung

Am diesjihrigen Wettbewerb um
das beste Aargauer Unterneh-
men hat die Bickerei Ruckli auf
dem 3. Platz abgeschlossen. Im
Rahmen des Aargauer Wirt-
schaftstages in Wettingen
durften Lucia und Markus Ruckli
ihre Auszeichnung entgegen-
nehmen.
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Eine Herausforderung sei das Mitma-
chen beim Wettbewerb, erklirt Mar-
kus Ruckli. «Wir wollten sehen, ob
unser Geschiift im Ganzen auch nach
aussen ankommt.» Es habe das Ehe-
paar angespornt, auf die eigenen Ab-
liufe und allgemein auf sich selber zu

schauen. Eine andere Sichtweise auf

ihr Unternehmen zu haben. «Wenn
man Erfolg haben will, darf man
nicht stehen bleiben, sondern muss
versuchen, immer wieder zu optimie-
ren», ist Lucia Ruckli iberzeugt. Das
Urspriingliche, Bewiihrte sollte man
pllegen, aber auch das Moderne ein-
fliessen lassen. Die Bickerei Ruckli

verfolgt dieses Konzept sehr gut. Mit
dem urspriinglichen Produkt einer

Bickerei wie Brot und mit dem mo-
dernen Aspekt des Take-aways.

Seit mittlerweile acht Jahren fiih-
ren die Aargauer Kantanalbank und
der Aargauische Gewerbeverband
den Wetthewerb «Aargauer Unter-

Stolz auf den 3. Platz beim Aargauer Unternehmerpreis: Lucia und

Markus Ruckli.

nehmenspreis» durch und kiiren in
drei Kategorien jeweils die drei bes-
ten Unternehmen. Die Béckerei aus
Sarmenstorl hat dieses Jahr in der
Kategorie «Bestes Industrie- und
Produktionsunternehmen bis maxi-
mal 250 Mitarbeitende» den 3. Platz
gewonnen,

Aufwand hat sich gelohnt

«Es erfiillt einen mit Stolz, zu sehen,
dass man als eher kleine Firma ne-
ben den Grossen bestehen kann», so
die Eltern dreier Kinder. Beurtei-

mehr Lebensfreu

lungskriterien der Jury waren unter
anderem: Wie erfolgreich ist das Un-
ternehmen relativ zum Wirtschafts-
umfeld? Wie geht man mit Kunden
um? Wie hebt man sich speziell von
den Mitbewerbern ab? Ein Dossier
mit ihren Unterlagen mussten sie ein-
reichen. «Das war ein grosser Auf-
wand», bestéitigen die beiden. Die An-
spannung beim Ehepaar sei spiirbar
gewesen. Doch es habe sich nun ge-
lohnt. Die Auszeichnung sei eine Be-
stiitigung dafiir, dass sie auf dem
richtigen Weg seien, finden Markus
und Lucia Ruckli. «Und es ist eine

Motivation, weiterhin das Beste zu
geben.» In ihrer Wiirdigung schreibt
die Jury unter anderem: «Viele Pro-
dukte und Spezialititen wurden be-
reits ausgezeichnet und mit Gold, Sil-
her oder Bronze im Rahmen der
Swiss Bakery Trophy primiert.»

Bedingungslose Qualitit

Diese Auszeichnungen sind die Folge
einer bedingungslosen Ausrichtung
auf Qualitit. Markus Ruckli bestiitigt:
«Wir wissen haargenau, was in unse-
ren Produkten drin ist, weil wir keine
Fertigmischungen oder eingekauften
Teiglinge verwenden. Alle unsere Pro-
dukte sind von Grund auf selbst her-
gestellt — wo miglich mit Rohstoffen
aus Sarmenstorf oder Umgebung.»

«Die Bickerei Konditorei Confiserie
Ruckli setzt stark auf Nachwuchsfor-
derung und bildet neben Bickern und
Konditoren auch Detailhandelsfach-
frauen aus», lisst sich die Jury weiter
zitieren. Stolz ergiinzt Markus Ruckli:
«Ein ehemaliger Lernender von uns
wurde sogar Europameister.» In die-
sem Jahr feiert das Ehepaar ausser-
dem sein 15-Jahr-Jubilium mit sei-
nem Unternehmen in Sarmenstorf.
Begonnen haben sie mit acht Voll-
und Teilzeitmitarbeitern, heute be-
schiftigen sie 29 Personen. Aus An-
lass des Jubiliums und des Gewinns
des 3. Platzes wird am 17. Mai ein
Kundenapéro organisiert sowie auch
ein Mitarbeiterfest.



